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Programa Cuatrimestral.
Para concluir tu carrera técnica será necesario que acredites los niveles de idioma correspondientes.
Estos programas están sujetos a mejora continua por lo que pueden ser modificados sin previo aviso.
Con Reconocimiento de Validez Oficial por la Secretaría de Educación Pública según Acuerdo Secretarial No.131 de fecha 8 de febrero de1988 y publicado en el Diario Oficial de la Federación el 25 de febrero de 1988.

Campus donde se imparte:

Toluca
Av. las Palmas Poniente 439

San Jorge Pueblo Nuevo, CP 52164
Metepec, Estado de México.

Tel: (722) 275-86-66

universidaduvm.mx   01 800 0000 UVM (886)
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